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LEHENENGO PAUSOA

•Jatetxeko zerbitzariarekin egoteko
elkarrizketa prestatu.

•Berrobiko jatetxea bisitatu eta mahaia
nola jartzen den ikasi.





TXOKOAREN PRESTAKETA

•Jatetxeari izena jarri: Itsaso.

•Zerrendak egin: produktoak, tresnak, 
jantziak, ... ikasleek ekartzeko.

•Menuen fitxeroa egin: 1go, 2.platera eta
postrea.

•Prezioak adostu: eguneko menua eta 
karta.







EGINKIZUNAK 

SUKALDARIA: janaria prestatu eta 
sukaldea txukundu.

ZERBITZARIA: mahaia prestatu, menua 
erakutsi eta jaso, zerbitzatu, kobratu, 
mahaia jaso.

BEZEROAK: jatetxean lekua hartu, 
mozorrotu, dirua prestatu eta bazkaldu.







JATETXERAKO GUZTION LANAK

•Menuak egin: binaka, menuen fitxerotik 
aukeratuz, ordenagailuz idatzi. Web orrialdean 
jarri bezeroak ikus dezan. 
www.oriapat.net/berrobi

•Iragarkiak egin: albistekarian.

•Jasotako diru kopurua kontatu, eguneko eta 
asteko fitxa bete. 











JATETXEKO ARAUAK

•Ixiltasuna.

•Txukuntasuna.

•Modu egokian eskatzea.

•Portaera egokia. 

•Tresnen erabilera zuzena.

•Ongi etorria eta agurra.



BES TELAKOAK

•Gehienez 4 bezero.

•Eguraldi onarekin terrazako aukera.

•Aurrez abisatzea komenigarria.

•Ahal den neurrian benetazko janariak 
erabili. (txorixoa, azeitunak, patatak, fruitu 
lehorrak eta freskoak,ogia,tostada, etab.
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